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Permite la fabricación de piezas para trocear a partir de láminas de 
tocino o panceta y una mezcla de magros y grasa. 

• Agradable aspecto al corte. 

• Elevado rendimiento. 

• Merma mínima. 

• Reducción de las bolsas de salmuera. 

 

BACON COCIDO RECONSTITUIDO ALTO RENDIMIENTO 
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Tª < 5ºC.  
Utilizar agua declorada. 

 

 

50%.   
Control Tª <5ºC. 

 
Tª<6ºC Masaje suave. 
Tiempo total masaje + reposo 24 h. 
Ajustar tiempo y r.p.m según el tipo 
de bombo 

Tª 80-82ºC en el exterior 
Tª 70-72ºC en el interior 

Refrigeración rápida 
 

Ahumado con humo líquido. 

 

PARÁMETROS Y 

OBSERVACIONES 
PREPARACIÓN DE LA 

SALMUERA 

LAMINADO 
PANCETA 

PREPARACIÓN DE 
MAGROS 

INYECCIÓN MASAJE 1 

COMPROBACIÓN Y 
AJUSTE DE PESO 

REPOSO 

MASAJE  MASAJE 2 REPOSO 

RECONSTITUIDO / ENMOLDADO 

COCCIÓN 

REFRIGERACIÓN 

AHUMADO 


