Gama para
BACALAO DESALADO

Conservantes, humectantes, correctores de la
acidez, potenciadores del sabor

-WWW.Opasa.es-



CONSERVADORES

Incrementan la vida comercial del

producto retrasando la degradacion y

manteniendo las caracteristicas
organolépticas y la frescura del
pescado.

VENTAJAS

» Alternativas al Benzoato
» Alternativas al Sorbato

« Formato liquido / polvo

* Reduccion N° E

* Aplicacion por inmersioén

* Mdxima concentracion, menor dosis

e, 4
4
Humectante 100 L 732;3
Ref.
Aroma base 2019 L 70524

Auxiliar de Productos Alimentarios S.A.

Paseo Egiburuberri 23C (20100) Renteria - Guipuzcoa
Tel: 943 552 924 / 688 866 236

E-mail: comercial@apasa.es

Conservante A-L 32823
Conservante SPL 32887
Conservante LL 32825
Conservante A 32824
Conservante A2 32825
Conservante B 32826
HUMECTANTES

Aumentan la capacidad de retencion de
agua del producto y mejoran la textura
del tejido muscular. Pueden tener
funciones ablandantes y texturizantes.

VENTAJAS

« Formato liquido / polvo

» Aplicacion por inmersion
» Sin fosfatos

* Reduccion N° E

* Retencion de agua

» Correctores de la acidez
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